
5月17日［水］11：30 受付
12：00開始（14：30 ～ 15：00 終了予定）
＿ 紀尾井町 藍泉 カウンター席にて ＿

先着順12名様　 
お電話にて    
申込受付中! !    

ノンアルコールドリンクとのペアリング   ￥9,000- 　 （お食事代・レッスン代・税込）

r a n s e n . j p
〒102 - 8578　東京都千代田区紀尾井町4 - 1　ホテルニューオータニ ザ・メイン アーケード階

0 3 - 3 5 1 4 - 1 7 5 1ご予約のお電話はこちらより
日本料理　紀尾井町 藍泉

グラスワイン付き  ￥10,000-　（お食事代・レッスン代・税込）
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お食事メニュー
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毎月テーマを決めて開催しています


