
2019年11月16日［土］
18：00開始（17：30 開場）

カウンター席先着 12 名様
お一人様  15,000 円　（税サ別）
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蔵元さんのお話を聞きながら、藍泉のお料理と
晴雲酒造の日本酒とのマリアージュをお愉しみください

お料理に合ったお酒を数種類ご用意致します。

日本酒の会
第15回 紀尾井町藍泉主宰

※当日変更になる場合がございます。予めご了承ください

晴雲酒造株式会社
最新技術を伝統に

地元の米で、地元の水で。
地域の人に愛される地酒づくりを。
創業1902年（明治35年）地元産米と自社精米にこだわった
酒造りを行っています。
有機農家と提携し、毎年80名程度の一般参加者を集め、米作
りから酒造りを楽しむ会を開催し今年で15年を迎えます。
製造する酒は全般的にキレの良い辛口の酒です。

搾ったままでフレッシュでコクとキレのあ
る味わい。

無為 ～生原酒～

秋の熟成感をそのままの瓶詰めし、芳醇な
熟成感と丸みのある味わい。

無為 ～ひやおろし～

丁寧に袋でしぼり、雫とりをしたもので、繊
細な味わい。

無為 ～しずく～

無為とは老子の言葉で
「あるがままの自然な姿」
という意味です。
無為シリーズはもともと
は同じお酒でも、1 年を
通じ、また仕上げ方で
様々な味わいを楽しめる
お酒となっています。

有機の郷として知られ
る地元小川町の無農薬
米を使った純米吟醸酒
の生酒。
ジューシーで酸味のあ
る味わい。

おがわの自然酒
限定生酒

酒造好適米「山田
錦」を自社で３９％
まで精米して使用
したフルーティー
で軽やかな味わい。

大吟醸　
大晴雲

r a n s e n . j p

〒102 - 8578　東京都千代田区紀尾井町4 - 1　
　ホテルニューオータニ ザ・メイン アーケード階

0 3 - 3 5 1 4 - 1 7 5 1
ご予約のお電話はこちらより

日本料理　紀尾井町 藍泉

登録お願いします
登録はこちらから▶▶▶

桜の花から見つ
かった酵母で醸し
たお酒。桜を連想
させる様な甘酸っ
ぱい味わい。

特別純米
SAKURA

純米吟醸原酒　

※写真は
　イメージです
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（埼玉県）


